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modern eigentijds

Traditionele hoogstaande materialen, beproefde 

vormen en designs, een technische kwaliteit die 

de spreekwoordelijke Zwitserse precisie en Duitse 

degelijkheid combineert, het zijn allemaal ken

merken die onze modern eigentijdse keukens tot 

een sieraad in een woning maken. 

De Keuken Designers laten u graag ervaren hoe een 

modern eigentijdse keuken elegantie, gezelligheid, 

tijdloosheid en esthetische doordachtheid kan laten 

samenvloeien. Naar welk model uw voorkeur ook 

uitgaat, u zult dit steeds weer terugvinden. Ook als 

uw keuken eenmaal is geïnstalleerd. Want laten we 

wel wezen, een nieuwe keuken schaf je niet elk jaar 

aan. Het moet een investering zijn waar u jarenlang 

prettig in leeft en kookt en die dus ‘als gegoten’ 

moet aanvoelen. De Keuken Designers weten dit 

als geen ander. De rechte lijnen roepen samen met 

verrassende contrasten en decente kleuren een 

gevoel op van elegante flair. Stijlvolle accessoires 

zorgen voor een harmonieuze combinatie van 

warmte en design. Komt u eens langs en beleef wat 

we hier proberen te verwoorden. Immers, ‘in het 

echt’ omringd te worden door een van onze modern 

eigentijdse keukens is een ervaring die zich  

nauwelijks in geschreven woorden laat vangen ...

Stijlvol met een trendy uitstraling. Zo kunnen we het best 

onze modern eigentijdse keukenlijn omschrijven. Ook hier 

staat onze liefde voor een onberispelijke afwerkingskwaliteit 

voorop.  
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Strak en functioneel 

Onze designkeukens kenmerken zich 

door een degelijke betrouwbaarheid in 

combinatie met een groot gevoel voor 

afgewogen esthetiek. 

€ 14.350,-vanaf
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strak design

Onze designkeukens kenmerken zich door hun 

degelijkheid en betrouwbaarheid in combinatie 

met een groot gevoel voor afgewogen esthetiek. 

De keukens in ons designsegment zijn strak en 

functioneel, maar zeker niet koud en kil!  

Bij de designlijn staan heldere structuren met 

afwisselende fronten en kleurige variaties op de 

voorgrond. 

Daarbij zijn deze keukens op de toekomst gericht. 

Dat betekent: moderne vormen, nieuwe materialen, 

en innovatieve ruimteconcepten. Verschillende 

vormgevingsstijlen houden rekening met  

individuele woonstijlen, maar bieden ook  

compromisloze functionaliteit en kwaliteit. Een 

voorbeeld van onze designkeukens is de greeploze 

variant, waarbij de accenten die worden aangebracht 

optimaal tot hun recht komen. 

Maar ook voor een warme ‘houten look’ zit u goed met 

onze designkeukens. Zo creëren fronten in exclusieve 

houtsoorten samen met trendy, kleurige elementen 

een warme sfeer waar u zich helemaal bij thuis zult 

voelen. Uitgekiende details, zoals onderkasten met 

uittrekelementen en fraaie greeplijsten, bovenplaten 

van melkglas en bovenkasten met eventueel een 

barklep maken van een designkeuken van  

De Keuken Designers een ware ‘woon-experience’! 

Bij De Keuken Designers treft u alle stijlen keukens aan. Ze 

hebben als gemeenschappelijke deler dat we de keuken als 

ambachtelijk meesterstuk beschouwen. Dat geldt dus ook voor 

ons designprogramma. Dit voldoen aan de hoogste eisen op het 

gebied van kwaliteit, functionaliteit, duurzaamheid en design. 
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Zo kenmerkt onze landelijke lijn zich door een  

bijzonder hoogkwalitatieve uitstraling; de keukens uit 

deze lijn omarmen u als het ware met gezelligheid en 

warmte. Als er ergens het ‘ouderwetse’  

familiegevoel terugkomt van het samen bij elkaar zijn 

in de keuken, dan is het wel in een van de  

landelijke keukens van De Keuken Designers! 

Laat u zich meevoeren door inspirerende keuken

concepten. Stuk voor stuk zijn ze geïnspireerd door de 

vragen en eisen van de meest uiteenlopende mensen. 

Het gaat daarbij over veel meer dan ‘mooi’ alleen, hoe 

belangrijk dat ook is. Een keuken moet immers ook 

functioneel zijn. Passen bij een persoonlijke lifestyle.  

En tot in de kleinste details verwachtingen overtref-

fen. Dat deze keukens daarnaast ook met toegewijd 

vakmanschap en de beste materialen zijn vervaardigd ... 

dat mag u gewoon verwachten van een keukenspeciaal-

zaak die lid is van De Keuken Designers-familie. 

Elk van de keukenopstellingen uit ons landelijke 

programma zal u inspireren tot verrassende ideeën. 

De mogelijkheden zijn onbeperkt, of het nu gaat om 

kleuren, modellen, afmetingen of materialen. 
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landelijk

Traditioneel vakmanschap, 

moderne technologie 

Gezellig en warm, dát is een landelijke 

keuken van De Keuken Designers.  

Ontdek de perfecte balans tussen 

creativiteit, functionaliteit, traditioneel 

vakmanschap en moderne technologie. 

De landelijke keukens die u aantreft bij De Keuken Designers zijn 

altijd eigenzinnige keukens. Eigenzinnig, omdat dit keukenconcept 

zich onderscheidt door een perfecte balans tussen creativiteit,  

functionaliteit, traditioneel vakmanschap en moderne technologie.

€ 21.900,-vanaf



10

Nootjestomaten, Visfilet in champignonsaus, 

Aardappelpuree, Worteltjes met peterselie en 

Grenadineperen.
Bereidingstijd:  	30 minuten
Personen: 	 4
Herkomst: 	 Nederland

Ingrediënten
Wat heeft u nodig voor de NOOTJESTOMATEN: 

#  �4 grote tomaten, 250 gram kwark, 75 gram 
gehakte zoute pinda`s, 1 eetlepel fijngehakte 

prei,50 gram rozijnen, peper, enkele blaadjes 

sla.
Wat heeft u nodig voor de VISFILET IN 
CHAMPIGNONSAUS:
#  �750 g kabeljauwfilet, zout, peper, bloem,  

1dl koffieroom, 1 dl droge witte wijn,  
200 gram in plakjes gesneden champignons, 

zout en peper.
Wat heeft u nodig voor de GRENADINEPEREN:

#  �4 peren, 3 dl grenadine limonadesiroop, 5 dl 
water, 1 theelepel kruidnagelgruis, 1 theelepel 

kaneel, 2 eetlepels citroensap, 150 gram 
suiker, 2 dl halfstijfgeslagen slagroom. 

Tip 
De Grenadineperen 1 dag van tevoren maken.
Een droge witte Graves past uitstekend bij dit 

eenvoudige toch verrassende menu.
Eet smakelijk!

NOOTJESTOMATEN:
Snij de kapjes van de tomaten af en hol de 
vruchten uit. Vermeng de kwark met de pinda’s, 

de prei, de rozijnen en wat peper.
Roer alles zeer goed dooreen en vul de uit­
geholde tomaten met het mengsel.
Plaats de kapjes weer op de tomaten en serveer 

het voorgerecht op een bordje waarop eerst 

een blaadje sla is gelegd.

VISFILET IN CHAMPIGNONSAUS:
Bestrooi de vis met wat zout en peper en haal 

hem door wat bloem. Verhit de boter en bak 

hierin de vis aan beide kanten in ca. 8 minuten 

bruin en gaar. Houd de vis warm. Roer de 
bloem door de braadboter en voeg onder voor­

durend roeren beetje bij beetje de witte wijn 

toe. Laat de saus even doorkoken en voeg er de 

champignons aan toe. Laat de champignons ca. 

5 min. in de saus meesudderen. Roer de room 

door de saus en breng hem op smaak met zout 

en peper. Schenk de saus over de kabeljauw­

filets en serveer het gerecht met aardappel­

puree en worteltjes.

GRENADINEPEREN:
Schil de peren, maar laat ze heel. Doe de peren 

in een ruime pan. Vermeng de limonadesiroop 

met het water en schenk het mengsel bij de 

peren. Voeg het kruidnagelgruis, de kaneel en 

het citroensap toe en breng alles langzaam aan 

de kook. Laat de peren ca. 3 min. zachtjes 
doorkoken. Neem de pan van het vuur en laat de 

peren een nacht in het vocht staan. Leg de 
peren op een schaal en zeef het vocht. Breng 

het vocht aan de kook en laat het op niet te 

laag vuur tot ca. de helft inkoken. Voeg de 
suiker toe en roer op laag vuur door de vloei­

stof tot een siroop ontstaat. Laat de siroop 

afkoelen en schenk hem over de peren. Serveer 

de grenadineperen met de halfstijfgeslagen 
slagroom in een apart schaaltje. 

recept

Visfilet met nootjestomaten 

en grenadinepeertjes
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Meer informatie? 

We kunnen ons voorstellen dat u meer 

informatie wilt over het nog relatief onbe-

kende fenomeen stoomkoken. Dan bent 

u bij De Keuken Designers aan het goede 

adres! Wij kunnen u van a tot z adviseren 

over stoomkoken, de (on)mogelijkheden en 

de apparatuur. Vraag gerust! 

Koken met stoom is dé kooktrend van nu. En dat is niet 

voor niets. Want bij stoomkoken blijven kleur, smaak, 

vitamines en mineralen optimaal behouden. Daarmee is 

stoomkoken de puurste manier van het bereiden van uw 

gerechten, en dus van het genieten van uw maaltijd. 

Een simpele manier van stoomkoken is het 

bereiden van de etenswaren in een rieten mandje, 

hangend boven een pan met kokend water. Wilt u 

het wat professioneler aanpakken, dan biedt Neff 

u hiertoe een ruime keuze. Naast het succesvolle 

Mega stoomsysteem levert Neff ook drie volledig 

nieuwe topapparaten: de stoom-bakoven en twee 

stoomovens. 

Koken op meer niveaus

Daarmee heeft Neff ook op het gebied van  

stoomkoken een assortiment dat in kwaliteit en 

omvang onovertroffen is. Bovendien biedt Neff  

u met CircoSteam® opnieuw een unieke  

bereidingswijze: namelijk de combinatie van  

hete lucht en stoom! Bovendien kunt u met  

CircoSteam®, net als bij de CircoTherm®, op 

meer niveaus tegelijk koken, zonder dat de  

smaken van de verschillende gerechten zich 

tijdens het stomen vermengen. 

Koken met stoom ... 
puur bereiden, 
puur genieten! 
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Een handige  
   checklist voor u

Stijl en sfeer: wat spreekt u aan?

0	�S trak design

0	� Modern eigentijds

0	�L andelijk 

Functionaliteit:  

welke eisen stelt u aan uw keuken?

0	� Koken is een grote hobby van mij

0	� Ik kook regelmatig

0	� Ik kook weinig

0	� Hoe is uw gezinssamenstelling?

�Wat is uw ervaring met uw huidige 

keuken? 

0	� Dit is nu goed: 

0	� Dit moet beslist anders: 

Budget: wat is uw uitgangspunt?

0	� Inclusief montage en installatie

0	� Exclusief montage en installatie

0	� Inclusief verbouwen

0	� Exclusief verbouwen

Bouwkundig:  

moeten er aanpassingen worden  

verricht?

0	� Nieuw te plaatsen muren

0	� Muren opnieuw afwerken

0	� Nieuwe vloer

0	� Tegelwerk

0	�S tukadoren

0	�S lopen en afvoeren oude keuken

0	� Verleggen van leidingen

0	� Afvoer naar buiten voor afzuigkap

Gewenste apparatuur

Kookplaat

0	� Gas

0	� Keramisch

0	� Halogeen

0	� Inductie

Als de aanschaf van uw nieuwe keuken vaste vormen begint te krijgen,  
komen er heel veel vraagstukken op u af. Wellicht meer dan u zo op het eerste 
gezicht kunt overzien. De onderstaande lijst kan u behulpzaam zijn bij het 
ordenen van uw gedachten. Ook geeft de lijst uw Keuken Designer inzicht in 
uw wensen, voor een advies dat helemaal op úw situatie is gericht. 
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Oven

0	� Op ooghoogte

0	� Met fornuis

0	� In combinatie

0	S toomoven

Magnetron

0	� Inbouw

0	� In bovenkast

Combimagnetron

0	� Inbouw

0	 Op ooghoogte

0	� Onderbouw

Vaatwasser

0	� Vrijstaand

0	� Geïntegreerd

0	� Volledig geïntegreerd

0	� Op werkhoogte

Koelkast

0	 Vrijstaand

0	 Inbouw

	 0  Met vriesvak

	 0  Zonder vriesvak

0	 Koelvriescombinatie

Vriezer

0	 Onderbouw

�Afzuigkap

0	� Centraal afzuigsysteem

0	� Afvoer naar buiten

Werkblad

0	� Hout

0	� Natuursteen

0	� Kunststof

0	� Cesarstone

Spoelbak

0	� Enkel

0	� Dubbel

0	� 1 ¼

Accessoires

Keukenkraan

0	� Eengreeps

0	� Tweegreeps

0	 Quooker

0	� Afvalemmer

0	� Handdoekenrekje

0	�P annenset

0	�S nijplank

0	� Weegschaal

0	� Messenblok

0	� Close-in boiler

0	 Koffiezetapparaat

	 0  Inbouw

	 0  Vrijstaand

Kasten en bergruimte

0	�L akwerk  

(kleur, hoogglans etc.): 

0	� Houtfineer (kleur, structuur, 

houtsoort etc.): 

0	� Onderkasten,	   stuks

0	�B ovenkasten,	   stuks

0	� Hoge kasten,	   stuks

0	� Apothekerskast,	  stuks

0	� Kookeiland

Model greep:

0	�S trak design

0	� Modern eigentijds

0	�L andelijk

�Verlichting

0	� Halogeen 

0	L ED

0	 tl-verlichting

Waar we nog op moeten letten! 



16 Voor een bijzondere keuken naa r uw persoonlijke smaak.

Noord-Holland
Hilversum Schipper Keukens
www.dekeukendesigners.nl/schipper

Zuid-Holland
Alphen a/d Rijn 
De Knikker Keukens Sanitair en Tegels
www.dekeukendesigners.nl/deknikker
Delft De Kreek Keukenontwerpers
www.dekeukendesigners.nl/dekreek
Den Haag Het Koenehuis
www.dekeukendesigners.nl/koenehuis
Leimuiden Bloksma Keukens
www.dekeukendesigners.nl/bloksma

Utrecht
Nieuwegein KeukenExpo
www.dekeukendesigners.nl/keukenexpo
Veenendaal
Keuken & Sanitair Centrum Cornelissen
www.dekeukendesigners.nl/cornelissen
Woerden Van Halm Keukens
www.dekeukendesigners.nl/vanhalm

Gelderland
Barneveld Van Manen
www.dekeukendesigners.nl/vanmanen
Gorssel Keukenstudio Stormink
www.dekeukendesigners.nl/stormink
Renkum Jongboer-Interbouw
www.dekeukendesigners.nl/jongboer-interbouw
Winterswijk Tolkamp keukeninrichting
www.dekeukendesigners.nl/tolkamp

Overijssel
Enschede Koopman Personal Design
www.dekeukendesigners.nl/koopman
Hengevelde Ten Thije Keukens
www.dekeukendesigners.nl/tenthije
Wijhe Keukenland Wijhe
www.dekeukendesigners.nl/keukenlandwijhe

Noord-Brabant
Andel Keukenhoff Tankens
www.dekeukendesigners.nl/keukenhoff
Boxtel KCD Keuken Design
www.dekeukendesigners.nl/kcd
Nuenen Stein Keuken
www.dekeukendesigners.nl/stein
Oirschot Keukenvakman van de Schoot
www.dekeukendesigners.nl/keukenvakman
Tilburg Tekusan
www.dekeukendesigners.nl/tekusantilburg
Veldhoven Tekusan
www.dekeukendesigners.nl/tekusanveldhoven
Wouw Schuurbiers Keuken- en Sanitair Centrum
www.dekeukendesigners.nl/schuurbiers

Bent u na het bekijken van ons magazine (nog meer) geïnspireerd geraakt? En wilt u bezoek brengen 

aan een Keuken Designer bij u in de buurt? 

Hieronder treft u alvast de namen en adressen van keukenspeciaalzaken die zich Keuken Designer 

mogen noemen. Op onze website, www.dekeukendesigners.nl vindt u de route naar de voor u dichtst-

bijzijnde Keuken Designer.  Ga er eens langs en kijk vrijblijvend rond. U zult aangenaam verrast zijn 

door alle mogelijkheden die we u kunnen bieden. Immers, bij De Keuken Designers is niets  

standaard. Behalve de ontvangst. Die is bij elke Keuken Designer standaard mét koffie ... Welkom! 

Waar vindt u 
De Keuken designer?


